
L’AgriHotte
directement du producteur au consommateur

Envie de produits régionaux de qualité en accord 
avec le développement durable ?
/

L’Agrihotte vise à favoriser la production et la consommation de denrées 
de qualité dans la région de Vevey, préservant santé et environnement. Elle 
entend contribuer au maintien de la production alimentaire locale et d’emplois 
dans le secteur primaire, ainsi qu’à l’entretien du paysage. 

Elle offre à ses adhérents l’occasion d’établir des liens avec des agriculteurs 
afin de mieux comprendre leur travail : visites d’une installation produisant 
du biogaz, de cultures maraîchères, dégustation et découverte de spécialités 
artisanales, informations diverses.
 
Participez à l’action de l’Agrihotte en rejoignant ses membres. Vous pourrez 
alors commander la «hotte», notre assortiment de produits choisi pour cette 
année.

*  l’agriculture contractuelle de proximité fait intervenir un accord entre des consommateurs 
et des agriculteurs de la même région pour la fourniture de denrées alimentaires. Par 
contrat, les deux parties conviennent d’un assortiment de produits ou d’une surface de 
culture, d’un prix et d’un nombre de livraisons pour un temps donné

Comment procéder
/

1 
 Vous vous inscrivez par Internet à l’adresse www.lagrihotte.ch ou bien vous 

remplissez la fiche d’inscription et l’envoyez à L’Agrihotte, Corinne Favre Savoy, 
rue Centrale 31, 1804 Corsier. Votre commande est ferme dès le paiement.

2 
 Vous virez le montant à l’association, qui se charge de payer les producteurs. Evitez 

le paiement au guichet postal qui coûte chaque fois 2.35 fr. à l’association. 

3 
 Vous recevez une confirmation du lieu et des heures de la remise des hottes 

environ 10 jours avant la distribution.

4
 Vous venez ensuite chercher votre hotte et partager un moment convivial avec les 

producteurs.

 La remise aura lieu en deux fois, de 9h à 12h les samedis 13 novembre 2010 
et 29 janvier 2011, dans le hangar facilement accessible de Willy Bühlmann, 
route de la Poneyre, dans le bas de Blonay (limite avec La Tour-de-Peilz).

 Nous recommandons les regroupements par quartiers ou par familles.

 Les hottes non récupérées seront revendues ou offertes à une institution.

Paiement
/

Jusqu’au 31.10.10 sur le compte IBAN CH50 8043 0000 0111 9182 5 /
Association L’Agrihotte /
Banque Raiffeisen de la Riviera 
CCP 18–449–7
Clearing bancaire 80430

2010

 www.lagrihotte.ch  /  lagrihotte@romandie.com

association pour une agriculture contractuelle de proximité *

Renseignements complémentaires
/

Corinne Favre Savoy au 021 921 37 71
ou Agenda 21 / Ville de Vevey au 021 925 53 63



Petite hotte (sous réserve de modifications)
/

Producteurs
/
 
B Famille Willy Bühlmann, La Tour-de-Peilz
F Famille Raymond Forney, Puidoux
H Famille Maurice Henchoz, L’Etivaz
M Famille Georges Martin, Chexbres
R Pascale et Gilles Roch, Ballens
W Andreas et Ulrike Wüthrich, Puidoux
C Cave Vevey-Montreux

Nos producteurs respectent au minimum les prestations écologiques requises (P. E. R) ou 
cultivent de façon entièrement biologique ou bio-dynamique.

Grande hotte (sous réserve de modifications)
/

 Novembre 2010 Janvier 2011 

 4 kg 9.20 .  .  .  .  . Pdt Désirée bio W
    Pdt Agria bio W  .  .  .  .  .  . 4 kg 9.20
    Carottes orange bio R .  .  .  .  .  . 2 kg 6.–
 2 kg 8.– .  .  .  .  . Carottes variées F 
 3 kg 12.– .  .  .  .  . Courge potimarron/butternut F
 1 kg 3.50 .  .  .  .  . Betteraves Chioggia bio R  
    Betteraves «noires d’Egypte» bio  R   1 kg 3.–
 0,6 kg 4.20 .  .  .  .  . Echalotes F
 1 kg 2.60 .  .  .  .  . Oignons jaunes F 
    Oignons rouges bio R .  .  .  .  .  . 1 kg 4.–
 1 l 19.– .  .  .  .  . Huile de colza bio R
    Vinaigre de pomme B .  .  .  .  .  . 1 l 9.60  
 2 kg 9.– .  .  .  .  . Farine d’épeautre bio W
 0,7 kg 9.80 .  .  .  .  . Saucisse à rôtir M
    Terrine maison M .  .  .  .  .  . 0,5 kg 13.–
    6 oeufs M .  .  .  .  .  .  3.–
    Tomme de Lavaux bio W .  .  .  .  .  . 0,6 kg 14.40
 0,6 kg 13.20 .  .  .  .  . Fromage bio du Pays-d’Enhaut H
 4 kg 9.60 .  .  .  .  . Pommes en mélange B  .  .  .  .  .  . 4 kg 9.60  
 2 kg 4.80 .  .  .  .  . Poires B 
 5 l 12.– .  .  .  .  . Jus de pomme B
  2.10 .  .  .  .  . Frais d’organisation .  .  .  .  .  .  2.20
  119.– .  .  .  .  . Prix .  .  .  .  .  .  74.–

   Grande hotte 193.–
   Cotisation annuelle 10.–

   Total 203.–

 Novembre 2010 Janvier 2011 

 2 kg 4.60  .  .  .  .  . Pdt Désirée bio W
    Pdt Agria bio W  .  .  .  .  .  . 2 kg 4.60
    Carottes orange bio R .  .  .  .  .  . 1 kg 3.–
 1 kg 4.– .  .  .  .  . Carottes variées F 
 1,5 kg 6.– .  .  .  .  . Courge potimarron/butternut F
 0,5 kg 1.75 .  .  .  .  . Betteraves Chioggia bio R  
    Betteraves «noires d’Egypte» bio  R   0,5 kg 1.50
 0,3 kg 2.10 .  .  .  .  . Echalotes F
 0,5 kg 1.30 .  .  .  .  . Oignons jaunes F 
    Oignons rouges bio R .  .  .  .  .  . 0,5 kg 2.–
 0,5 l 9.50 .  .  .  .  . Huile de colza bio R
    Vinaigre de pomme B .  .  .  .  .  . 0,5 l 4.80  
 1 kg 4.50 .  .  .  .  . Farine d’épeautre bio W
 0,35 kg 4.90 .  .  .  .  . Saucisse à rôtir M
    Terrine maison M .  .  .  .  .  . 0,25 kg 6.50
    6 oeufs M .  .  .  .  .  .  3.–
    Tomme de Lavaux bio W .  .  .  .  .  . 0,3 kg 7.20
 0,3 kg 6.60 .  .  .  .  . Fromage bio du Pays-d’Enhaut H
 2 kg 4.80 .  .  .  .  . Pommes en mélange B  .  .  .  .  .  . 2 kg 4.80  
 1 kg 2.40 .  .  .  .  . Poires B 
 5 l 12.– .  .  .  .  . Jus de pomme B
  1.55 .  .  .  .  . Frais d’organisation .  .  .  .  .  .  1.60
  66.– .  .  .  .  . Prix .  .  .  .  .  .  39.–

   Petite hotte 105.–
   Cotisation annuelle 10.–

   Total 115.–

Autres produits disponibles hors commande, à payer sur place ; par exemple :

 5 l 20.– env.    .  .  .  Jus de raisin C
    Jus de pomme B .  .  .  .  .  . 5 l 12.–
 0,5 kg 12.– .  .  .  .  . Miel .  .  .  .  .  . 0,5 kg 12.–
    Vin cuit .  .  .  .  .  . 0,3 kg 8.–
 25.– / kg  .  .  .  .  . Saucisson sec de porc M  .  .  .  .  . 25.– / kg 

Remarques
/

Les quantités proposées sont indicatives.
Les quantités livrées correspondront aux prix du marché au moment de la récolte.
Informations, recettes et conseils de stockage seront fournis avec la hotte. 


